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leche. cacao. avellanars y azucar... NOCIUA.
€s inconfundible. Es Unica. Protagonista

de un delicioso recetario que reune treinta
dulces creacioners inéditas aderezadars

con ilustraciones que nors invitan a sonar y

ser felices. Para disfrutar en cualquier
momento del dia de una experiencia
gastronémica Unica...

éPor cual quieres empezar?



la inspiracion




NOCILLA es una marca que, desde su creacién, ha logrado ser la merienda favorita de los nifios y de los no tan nifios... Gracias a su
personalidad afectiva y alegre ha entrado en los corazones de millones de hogares espafioles.

El propdsito de NOCILLA ha sido y sigue siendo llenar de felicidad los momentos cotidianos de la vida de las personas. Un
desayuno, un almuerzo, una merienda... Su éxito y aceptaciéon queda reflejado en la variedad de ediciones, pensadas en cada
ocasion para que el consumidor disfrute de NOCILLA en funcidn de sus gustos y preferencias.

NOCILLA tiene un fuerte posicionamiento centrado en la calidad. Su formula es secreta y no contiene gluten, ni conservantes, ni
colorantes. El resultado es un producto que, con mas de 40 afos de historia, ha sabido adaptarse a los nuevos tiempos siendo
todavia un producto novedoso que no pasa de moda.

NOCILLA es Unica.




los intérpreters

Oriol Balaguer

Inventor de nuevos placeres dulces, Oriol Balaguer se declara pastelero y
chocolatero de profesion y, sobre todo, de corazén. Es reconocido a nivel
mundial como uno de los mejores cocineros dulces del mundo por el equilibrio
gustativo perfecto de sus creaciones y las depuradas técnicas artesanales que
emplea. Con solo 21 afos fue distinguido como Mejor Maestro Pastelero
Artesano Espafol, y poco después gand el Premio al Mejor Postre del Mundo
con Las siete texturas de chocolate.

Innovador y rompedor en cuanto al concepto tradicional de pasteleria, Oriol
Balaguer valora por encima de todo el trabajo en equipo. Es su filosofia de vida y
asi lo demuestra en todos sus proyectos. De la mano de NOCILLA, rescata de su
memoria los recuerdos mas dulces de su infancia, que interpreta y convierte en
inéditas recetas.




Catalina Estrada

Ilustradora, disefiadora y artista colombiana afincada desde 1999 en Barcelona. El
universo de Catalina Estrada nos traslada a un mundo de fantasia donde faunay
flora conviven en armonia. Su obra representa un paraiso colorista que derrocha
creatividad y talento. Sus raices latinoamericanas estan muy presentes a través de
guifios folcléricos que dotan sus ilustraciones de una identidad propia
inconfundible.

Su amor por la naturaleza esta presente en todas sus ilustraciones. Es el Unico
discurso al que se rinde sin condiciones. La fuerte personalidad de los trabajos de
Catalina Estrada ha cautivado al mundo entero, siendo sus disefios protagonistas
de campafas de publicidad o desfiles de moda, entre muchos otros. Inspirada
por NOCILLA, inventa un paisaje idilico que aporta el toque magico a este
delicioso recetario.




€l recetario

Realizadas por el maestro chocolatero Oriol Balaguer
Con exquisitas ilustraciones de Catalina Estrada




Mas que recetas, momentos. Un desayuno, una merienda, un postre... Recetas que rescatan “lo maravilloso de lo cotidiano”.

Ingredientes basicos, instrumentos esenciales y, sobre todo, creatividad. El resultado: 30 recetas e ilustraciones inéditas, creadas
especialmente para este recetario por dos artistas, el cocinero dulce y pastelero Oriol Balaguer y la ilustradora Catalina Estrada.

Una pequeia joya gastronémica. Repleta de detalles, representa la maxima expresion de la cocina elaborada con NOCILLA
hasta hoy.

Por la calidad de sus contenidos, LAS RECETAS DE LA FELICIDAD consigue no solo despertar el interés de un amplio publico amante
de la gastronomia dulce en general, y de NOCILLA en particular, sino que, a su vez, es una referencia obligada para los profesionales
del sector.




Méxima expresion creativa
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Tarta de manzana
con crema de Nocilla

Momento del din recomendado; posire




Trufas Heladas
de Nocilla

Momento del dia recomendado:




Edicioners anteriorers

PASION

POR LA AUTENTICA

PASION POR LA AUTENTICA NOCILLA (2006)
Recetas elaboradas por la Escuela de Hosteleria Hofman.

Mey Hofman y su equipo fueron los primeros en
demostrar que NOCILLA jno s6lo se come con pan!
proponiendo un universo de sugerentes propuestas
gastronémicas elaboradas a partir de la crema de cacao.




MOMENTOS
UNICOS

MOMENTOS UNICOS (2008)
Recetas elaboradas por Fabian Martin.

La creatividad de quien esta considerado el mejor
pizzero aplicada a la versatilidad de NOCILLA dio como
resultado nuevas formas de disfrutar de NOCILLA en la
cocina y en la mesa, jugando con presentaciones
originales y divertidas, pero siempre sencillas de
preparar.




Contacto

Ana Sainz de la Maza: ana@agendacomunes.com
Alejandra Gomez: alejandra@agendascomunes.com

www.agendascomunes.com
Tel. 93 372 80 20
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